
TL 45 DG
Four tunnel à pizza 
de Comptoir
Électrique
Statique
Compact
Tapis de 45 cm 
 
Haute performance et dimensions réduites
avec seulement 70 cm de profondeur.
Température max 400°C et réglage indépendant
des résistance de la voute et du sol assurent
excellents résultats en terme aussi 
d’uniformité de cuisson
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• Four électrique avec cuisson statique.

• Empilable jusqu’à 2 niveaux.

• D’une largeur de 70 cm seulement, il 
peut être positionné sur n’importe quel 
comptoir.

• Température de fonctionnement 
maximale 400°C.

• Haute efficacité énergétique grâce 
à l’isolation très étanche qui limite les 
pertes de chaleur et garantit une baisse 
température extérieure.

• Entretien frontale.

• Panneau de commande numérique 
pour un réglage rapide des paramètres 
d’utilisation.

• Tapis de 45 cm en maille d’acier pour 
assurer résistance et durabilité.

• Mode de cuisson en économie d’énergie 
(limitation à 5 kW) et pleine puissance (8 
kW).

• Réglage vitesse tapis de 30 secondes à 
20 minutes.

• Cloisons d’entrée et de sortie avec 
fenêtres réglables en hauteur (4 positions).

• Plateaux à miettes amovibles placés 
sous la bande transporteuse à l’entrée et 
à la sortie.

Les données techniques sur ce document ne doivent pas être considérées contraigrantes. Oem Ali Group S.r.l. se réserve le droit d’apporter des modifications techniques à 
tout moment. 

Commandes numériques

Caractéristiques techniques

*Les valeurs indiquées sont moyennes et indicatives.

Hotte neutre, support avec roues, extensions tapis à rouleaux 
en entrée et sortie.

OptionsDébit horaire moyen*

Pizzas ø 30-35 cm
34/h

Pizzas ø 45 cm
15/h

Moules 60 x 40 cm
7/h

Mod.
kW 

Max*
Electrique** Dimensions intérieures Dimensions extérieures Poids Net

Volt  Hz  Ph cm  (L x P x H) cm  (L x P x H) kg

TL 45 DG 8 400 50/60 3N 80 x 45 x 10,5 150 x 70 x 39 92

* kW Max = Puissance nominale (maximum installée utilisable) ** Voltages spéciaux sur demande

Sur demande disponible version monophasée uniquement pour la régénération / chauffage du produit 
avec puissance installée 3 kW - Temp max 250 ° C
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MAX 400°C
Réglage et visualisation

POURCENTAGES VOUTE ET SOL 
(0-100%)
Réglage et visualisation

CYCLE DE CUISSON
Limitée 5 kW - Pleine puissance 8 kW

L’ÉCLAIRAGE INTÉRIEUR

VITESSE DU TAPIS 
30” – 20’

INVERSION SENS DE ROTATION 
DU TAPIS 

ALLUMAGE PROGRAMMÉ

PROGRAMME DE NETTOYAGE

FONCTION ÉCO
Économies d’énergie pendant les pauses 
de production

TL 45 DG


